NERO DI TROIA IGP PUGLIA

Uve: Nero di Troia / Altitudine vigneto: 40 m slm / Tipologia terreno: Argillo - Sabbioso / Sistema di allevamento:
Cordone speronato/ Produzione per ettaro: 50 Q.li/ Eta media delle viti: 50 anni/ Resa uva in vino: 60% / Epoca
della vendemmia: Prima decade di Ottobre / Vinificazione: Le uve, raccolte dopo una leggera sovrammaturazione,
vengono diraspate e pigiate. La fermentazione alcolica con macerazione dura circa 20 giorni alla temperatura
controllata di 24 °C - 26 °C. Durante la fermentazione vengono effettuati frequenti rimontaggi e delestage. /
Fermentazione malolattica: Completamente svolta / Invecchiamento in barrique: Never e Troncais per 12 mesi



